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nos chefs
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I'assiette

3/ Lagriculture
Bio, logique !

Produits issus
de l'agriculture
biclogique ou

en conversion

4/ Des produits de
qualité

5/ Agir pour la
planéte, avec
mon assiette
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RESTORIA respecte la saisonnalié

Viandes bovines,

RS DE RIAILLE R02454 Sélection Enfant GR 4

Menus susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements.
Pour ta santé, pratigue une activité physigue réguligére, www.mangerbouger fr.
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